
Bienvenue au Be-Jazzy, un véritable havre
 de créativité qui s’inscrit dans l’histoire culturelle 

du 18ème arrondissement de Paris. 

 
Plus qu’un simple restaurant, le Be-Jazzy est un carrefour où l’art et la 
bistronomie se rencontrent dans un espace en perpétuel mouvement. 
Ici, deux scènes, deux bars, une restauration gourmande et atypique 
et surtout une équipe de vaillant.es humain.es aux petits soins. 

Notre vision est audacieuse : créer un point de convergence, un es-
pace de rencontres inédit pour divers univers, populations et expres-
sions artistiques. Le Be-Jazzy au-delà d’être un lieu de vie, est le labo-
ratoire d’une expérience collective et participative, adaptée à toutes 
et à tous. 

Vous ne vivrez jamais deux fois la même soirée au Be-Jazzy : jam 
sessions, karaokés, dj sets, concerts, open mics, cercles de discus-
sion, conférences, rencontres littéraires, tournois de jeux de cartes, 
théâtre d’improvisation, comedy club et bien plus…

Venir au Be-Jazzy, manger, rire, partager autour d’un verre, se dé-
tendre; c’est aussi soutenir des artistes en finançant leur rampe de 
lancement. 

Be Jazzy, Be Happy

CAFÉ & TIERS LIEU CULTUREL 



Programmation

Be jazzy accueille ton projet artistique  

Tu cherches un endroit accueillant pour partager le fruit de ton travail 
dans de superbes conditions ? PENSE AU BE JAZZY !

Nous serons ravis de découvrir ton projet et de t’aider à t’approprier  
le Be Jazzy le temps d’un événement pour qu’il te ressemble ! 

Contacte Maxime à l’adresse : maximev@mybe.co ou au téléphone  
au 0664638294

Retrouve notre programmation ici : 

Privatisation

Be Jazzy accueille ton événement privée 

Tu cherches un endroit accueillant pour surprendre tes collaborateurs 
ou tes proches ? PENSE AU BE JAZZY ! 

Tu cherches un endroit d’exception pour ton événement :  
séminaire, anniversaire, conférence, afterwork... nous pouvons  
accueillir jusqu’à 400 personnes et te proposer des animations origi-
nales sur mesure, une cuisine gourmande et une team experte dédiée à 
vous !

Contacte notre service commercial au 0757818183



Oeuf mayonnaise, chou rouge 

Salade de poulpe aux légumes

Courgette braisée, sauce vierge

Salade d’artichauts, yaourt harissa doux et pistou menthe

Asperges vertes, sauce hollandaise

Burrata, tapenade de tomates séchées et légumes 

Quiche du jour 
 
Blanquette de veau 
 
Burger Poulet croustillant ou Végétarien x frites rustiques

Poulet rôti x frites rustiques

La pièce du boucher selon arrivage 

Risotto asperges & courgettes

Poisson selon arrivage

Poulpe braisé 

Menu enfant : ¼ poulet x frites

PRIX

PRIX

PRIX

ENTRÉE

PRÉPARÉ POUR VOUS, AVEC AMOUR,  
GOURMANDISE ET GÉNÉROSITÉ.

12 AVENUE DE LA PORTE MONTMARTRE, 
75018 PARIS

DESSERTS

TAPAS

SERVICE DU MIDI
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Halal/Végétarien
 

Halal
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Vegan

Mille-feuille fraises & chantilly  	  

Pain perdu, crème glacée vanille & coulis de caramel 

Mousse au chocolat noir & gourmandises croquantes 	  

Jambon beurre 	  [toast]
Houmous betterave 	  [toast]
Anchois, cornichon 	  [toast]
Bruschetta 	  [toast]
Tapenade,tomate,jambon serrano  [toast]

Poulet rôti  		   [triangle]
Légumes rôtis  	  [triangle]
Inspiration chef             [selon arrivage]
Rillette de poisson zaatar [selon arrivage]

1 pièce 	  3.50
5 pièces 	  12
10 pièces 	  20
15 pièces 	  28



Oeuf mayonnaise, chou rouge 

Courgette braisée, sauce vierge 

Salade d’artichauts, yaourt harissa doux, pistou menthe

Quiche du jour 

Burger Poulet croustillant x frites rustiques 

Poulet rôti x frites rustiques 

Risotto asperges & courgettes 

ENTRÉE

PRÉPARÉ POUR VOUS, AVEC AMOUR,  
GOURMANDISE ET GÉNÉROSITÉ.

12 AVENUE DE LA PORTE MONTMARTRE, 
75018 PARIS

DESSERTS

FORMULES
MENUS

PLATS

PLATS

MENTIONS

MENTIONS

MENTIONS

Végétarien

Végétarien

Végétarien

.

Halal

Halal

Végétarien

.

.

Mille-feuille fraises x chantilly

Mousse au chocolat noir x gourmandises croquantes 

Duke Ellington : 
Entrée/plat ou Plat/dessert 

17,90€

Sarah Vaughan : 
Entrée/Plat/Dessert : 

21,90€ 



PRÉPARÉ POUR VOUS, AVEC AMOUR,  
GOURMANDISE ET GÉNÉROSITÉ.

12 AVENUE DE LA PORTE MONTMARTRE, 
75018 PARIS

FORMULES
PETIT DÉJEUNER

SNACK

John Coltrane : 
Café ou thé + viennoiserie 

 + verre de jus 

6,5 €

Ella Fitzgerald : 
Cafe ou the + viennoiserie + verre  

de jus + salade de fruits 

9,50 €

Miles Davis 
Cafe ou thé, viennoiserie, verre de jus 

+ salade de fruits + oeuf 

15 €

Frites rustiques x mayonnaise aux herbes aromatiques

Fallafels (3) x crème à la menthe

Omelette nature

Oeufs au plats

Oeufs brouillés
Suppléments : bacon, fromage, jambon, pommes de 
terre, tomates

Croque-moi
Supp croque moi : jambon, oeuf, fromage

Assiette de charcuteries

Assiette de fromages

Assiette de charcuteries et de fromages
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Crêpe au sucre

Crêpe Nutella

Crêpe confiture 

Crêpe Marron

Crêpe Citron

PRIXSNACK SUCRÉ

5

5,5

5,5

5,5

5,5



DESPERADOS

CORONA

1664 0% SANS ALCOOL

COCA COLA ORIGINAL / ZERO / ORANGINA / FANTA

FUZETEA PÊCHE

RED BULL

SCHWEPPES TONIC / AGRUMES

LIMONADE ARTISANALE / SPRITE

DIABOLO MENTHE, FRAISE
 
SAN BENEDETTO (50cL/1L)

SAN BENEDETTO (GAZ) (50cL/1L)

PERRIER (33 cL)

CITRONNADE MAISON

ORANGE / CITRON PRESSE

SMOOTHIE DU JOUR

JUS DE FRUIT  
Orange, Pomme, Ananas, Pêche, Fraise, Maracuja, Mangue, Cranberry, Goyave, Abricot

JAZZY

LICORNE

ABBAYE DE FLOREFFE

BLANCHE DE BRUXELLES

SLASH IPA

SLASH MANGO

SLASH RED
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PRIX

PRIX 50CLPRIX 25CL

PRIX

BIÈRES BOUTEILLES

BIÈRES PRESSIONS

SOFTS

HAPPY HOUR

PRÉPARÉ POUR VOUS, AVEC AMOUR,  
GOURMANDISE ET GÉNÉROSITÉ.

12 AVENUE DE LA PORTE MONTMARTRE, 
75018 PARIS

BOISSONS



IGP PAYS D’OC - LE TITI -CABERNET SAUVIGNON 2022 

LES 3 GARÇONS - CÔTES DU RHONE 

IGT PUGLIA - LUPO MERAVIGLIA - DUE DI DUE 2019/2020 - ITALIEN

LA TOUR DE MON PÈRE - BOURGUEIL

IGP PAYS D’OC - LE TITI - CHARDONNAY 2022 

IGT TERRE SICILIANE - VINISTELLA - PINOT GRIGIO - LA PASSIONE 2022 

MOELLEUX VILLA CHAMBRE D’AMOUR - VIN DE GASCOGNE 

IGP PAYS D’OC - LE VERSANT - VIOGNIER 2021/22

IGP PAYS D’OC - LE TITI - CINSAULT 2021/2022 3,5€ 18€

DOMAINE DU PETIT CHAUMONT - GRIS DE GRIS 4,5€ 24€

DOMAINE VETRICCIE 2021/2022 - CORSE 5,5€ 30€

MINUTY - CÔTÉ PRESQU’ILE 2021/2022 - COTE DE PROVENCE

CHAMPAGNE DU MOMENT

NICOLAS FEUILLATTE
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PRIX 50CL

PRIX 50CL

PRIX 50CL

PRIX 50CL

PRIX 12,5CL

PRIX 12,5CL

PRIX 12,5CL

PRIX COUPE

VINS ROUGES

VINS BLANCS

VINS ROSÉS

CHAMPAGNE

PRÉPARÉ POUR VOUS, AVEC AMOUR,  
GOURMANDISE ET GÉNÉROSITÉ.

12 AVENUE DE LA PORTE MONTMARTRE, 
75018 PARIS

VINS ET CHAMPAGNES

DEMANDEZ A NOTRE MIXOLOGUE 
 LES ALCOOLS FORTS



SPICY GUAVA/PASSION/MANGO
Nectar goyave/passion/mango, citron vert, rhum piment

MOSCOW BRASILIAN MEXICAN LONDON JAMAICAN MULE
Alcool, citron vert, sucre de canne, ginger beer

TI PUNCH
Rhum blanc, sucre de canne, citron vert

PLANT
A découvrir

PIÑA COLADA
Rhum blanc,jus d’ananas, crème de coco, ananas frais

MOJITO FRAISE/MANGUE/PASSION
Rhum blanc, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, angostura, (St germain +3)

CAÏPIRINHA
Cachaça, sucre de canne, citron vert frais

SAINT GERMAIN SPRITZ
Saint germain, prosecco, soda

MADELEINE
Amaretto, saint germain, jus d’ananas

COSMOPOLITAN
Vodka, triple sec, jus de cranberry, citron vert

CAIPIROSKA (NATURE, PASSION, FRAMBOISE)
Vodka, citron vert, fruit de la passion ou framboise, sucre de canne

SEX ON THE BEACH
Vodka, liqueur de pêche, jus d’ananas, jus de cranberry

TEQUILA SUNRISE
Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco, soda

FONTAINE DE PLANTEUR

PRIX

PRIX

COCKTAILS

MOCKTAILS

COCKTAILS

VIRGIN COLADA

VIRGIN MOJITO 
Fraise/mangue/passion

TOURBILLON À LA FRAISE 
Fraise, banane, lait de coco, vanille et glace pilée

PASSION TROPICALE
Mangue, ananas, passion, glace pilée

LE PARFAIT
Fraise, Mangue, purée de fraise et glace pilée
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PRIX

PRIX

CAFÉS, CHOCOLATS ET LATTES

PRÉPARÉ POUR VOUS, AVEC AMOUR,  
GOURMANDISE ET GÉNÉROSITÉ.

12 AVENUE DE LA PORTE MONTMARTRE, 
75018 PARIS

THÉ, TISANE

THE BIO COMPTOIRS RICHARD
Breakfast, Vert menthe, Jasmin, Détox, Fruits 
Rouges, Vanille & Caramel, Sencha

INFUSION BIO COMPTOIRS RICHARD
Verveine

CAFÉ BIO / DÉCAFÉINÉ AU BAR

CAFÉ NOISETTE

DOUBLE EXPRESSO / DÉCAFÉINÉ BIO

GRAND CRÈME

CAPPUCCINO

CAFÉ LATTE (vanille / caramel)

CHOCOLAT

CHOCOLAT VIENNOIS

CAFÉ VIENNOIS

LAIT (CHAUD / FROID)
 
THÉ MATCHA

HIBISCUS / BISSAP

MATCHA LATTE

LATTÉ CANNELLE
 Au choix : lait de vache, lait d’avoine, lait de 
soja et lait d’amandes grillées (+0,50)
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BOISSONS

BE JAZZY, BE HAPPY


